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Dossier de presse

Saint-Maurice-sur-Moselle, le 30 décembre 2022

Reprise de I'activité pour la station Rouge Gazon !

Fermée depuis juillet 2021 aprés un incendie, la station du Rouge Gazon va de nouveau pouvoir
accueillir les skieurs sur ses pistes pour la saison hivernale 2022/2023.

Aprés un changement de direction et quelques travaux, Rouge-Gazon s’appréte a accueillir le retour
des skieurs dans une ambiance que I'on espere blanche et féérique.

Située au cceur du Massif des Hautes Vosges, I'ancienne ferme-auberge du Rouge Gazon offre un
véritable petit coin de paradis pour les amoureux de la glisse et les amateurs de paysages enneigés.

Cet hiver, la station de ski du Rouge-Gazon vous accueille au pied du restaurant pour vous faire
découvrir son domaine de ski alpin, un parc « multiglisse » avec un acces sécurisé et dédié aux
débutants pour découvrir de nouvelles sensations de glisse ainsi que son espace « nature » balisé en
forét a découvrir en ski de fond, ski de randonnée ou raquettes.

Alors que la neige se fait désirer en station, les passionnés de glisse bouillonnent d’impatience a I'idée
de rechausser les skis et nous de les accueillir.

Et c’est avec la méme hate que les équipes du restaurants Le Golt des Prés et du domaine skiable
préparent en ce moment les équipements et pistes du domaine, en prévision du retour des skieurs.

Au cceur d’'un domaine aux paysages remarquables, chacun profitera a son rythme d’un moment de
pure liberté et d’'un grand bol d’air frais.

Le Rouge Gazon est aujourd’hui un lieu incontournable du Massif des Vosges proposant de
nombreuses activités sportives et ludiques a découvrir en famille ou entre amis et avec un restaurant
ou ils sera possible de déguster des produits locaux. Des brunchs seront proposés les dimanches.

L'objectif de la nouvelle direction, le Groupe Morlot, est de faire vivre le domaine dans la continuité
des valeurs de la famille Luttenbacher au rythme des 4 Saisons : Jeux de pistes, randonnées, VTT, ski
alpin , nordique et de randonnée, parcours raquettes, ...

Attaché a ses racines vosgiennes et a la préservation de I'environnement, le Groupe Morlot souhaite
en effet faire vivre ce lieu unique avec la volonté de garder I'esprit familial cher a Sepi, le fondateur du
domaine. Le groupe vosgien fait ainsi revenir la famille Luttenbacher a Rouge-Gazon, avec la
nomination de Christophe Luttenbacher comme responsable du Domaine Skiable.
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Infos Pratiques >

Services assurés sur place :

L'accueil, la vente des forfaits journée, la location de matériel de ski, la présence de I'ESF et d’un
pisteur secouriste, I'accessibilité au restaurant le Go(t des Prés.

Prix des forfaits :

Pour tous les détails et prix des locations de matériels : https://rouge-gazon.fr/

ADULTE — Tarifs Hiver 2022/2023 : 14 ANS + 65 ANS — Tarifs Hiver

Journée (9h —17h): 22 € Journée (9h-17h) : 19,50 €
Demi-Journée (9h-13h / 13h-17h) : 19 € Demi-Journée (9h-13h / 13h-17h) : 17 €
Week-End (2 jours consécutifs) : 40 € Week-End (2 jours consécutifs) : 34 €
Trois Jours (3 jours consécutifs) : 60 € Trois Jours (3 jours consécutifs) : 51 €

Petite Journée (11h-17h) : 20 €

Fin d’apres-midi (15h30-17h) : 15 € Petite Journée (11h-17h) : 18,50 €
FORFAIT SKI OFFERT : Fin d’apres-midi (15h30-17h) : 14,50 €

Aux moins de 3 ans et plus de 75 ans ! FORFAIT SAISON : 170 €
FORFAIT SAISON : 200 €

Domaine skiable :

Ouverture des pistes :

De 9H a 17h jusqu’au 23 janvier. De 9 a 17h30 du 24 janvier a la fin de saison

. 10 pistes de ski alpin (bleues, vertes, rouge et noire)

. 3 pistes de ski de fond avec un acces gratuit, plus de 20 km !
. 3 circuits de raquettes balisés au cceur de la forét !

J Snow Park avec modules,

o Espace Piou-Piou

L’espace multiglisse :

Découverte d’un univers ludique et sécurisé avec :

. Un tapis roulant, pour petits et grands,

. Une piste de ski « débutants » indépendante et sécurisée,
o Une piste de luge protégée pour glisser sans risque,

. Un jardin d’enfants ESF,

. Un bar a goQter et sa terrasse ... au soleil !
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Et si vous veniez déguster un authentique repas vosgien placé sous le signe du partage et du plaisir ?
Notre restaurant vous accueille en famille, entre amis ou en amoureux dans une ambiance conviviale
et chaleureuse.

Vous pourrez savourer les repas imaginés par notre Chef, avec les produits du terroir issus des fermes
des environs, dans le restaurant rénové en hiver et sur notre terrasse l'éteé.

Au milieu d'un cadre enchanteur, le Chef régale aussi bien les convives avec des créations dans I’air du
temps mais également les différentes spécialités montagnardes.

Une belle escale pour les groupes et séminaires.

Le restaurant Le golt des Prés :

La qualité de notre cuisine et le cadre chaleureux et élégant
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Un tout nouveau restaurant : Le Golt des Prés LE GOUT DES PRES
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de nos deux salles de restaurant d'une grande capacité Du mercredi au dimanche de 8h30 a 18h
accompagnent avec succés l'organisation de vos réunions avec petite restaurantion a toute heure.
professionnelles, repas d'associations, réceptions privées Service restaurant de 12h a 14h.

ou escales en groupes. .
group Self-service durant I'ouverture du

N'hésitez pas a nous faire part de votre projet, nous eletmafe sl delalls el 1D &) IEEY

étudierons la meilleure solution pour répondre a vos Brunch tous les dimanches midis HORS

besoins. Février

Ouverture tous les jours pendant les

Des soirées en prévision.... vacances scolaires.

Que vous soyez en groupe, entre amis ou en famille, ici, au

milieu d’'une nature prodigieuse, des soirées seront organisées comme on prend un grand bol d'air pur
entre évasion et art de vivre. Tout est prétexte a un autre regard sur le paysage... Qu'importe vos
aspirations, chez nous vous trouverez des sensations "Grandeur Nature".

Nous vous inviterons régulierement a des soirées avec animations musicales a destination des
vacanciers qui découvrent les Vosges ou pour les locaux qui désirent profiter des instants de plaisir
laissant un souvenir inoubliable. Des menus d'exception en faisant la part belle a la gastronomie, aux
bons vins, voire a une thématique donnée, dans un cadre idyllique en pleine nature, sur réservation.

Le Golit des Prés c'est aussi des bocaux, des terrines a déguster sur place ou a emporter...
Des recettes saines, équilibrées et authentiques, 100% faites maison au coeur des Vosges.

Nous proposons une gamme de plats cuisinés en bocaux individuels a déguster sur place ou a
emporter. Parfaits pour un repas ou juste un petit encas a toute heure de la journée. Les produits
utilisés sont toujours frais et de saison. s arrivent bruts dans nos ateliers et sont cuisinés par nos soins.

Nous avons sélectionné des produits locaux de qualité éleveur, qui peuvent étre réchauffés en
quelques minutes. Issu d’une fabrication artisanale, ils ont été élaborés dans une logique d'agriculture
raisonnée.

Contact presse : Caroline AUBIN Tel : 06.19.12.63.57 -Mail : caroline@canopee-strategie.fr




	Journée (9h – 17h) : 22 € Demi-Journée (9h-13h / 13h-17h) : 19 € Week-End (2 jours consécutifs) : 40 € Trois Jours (3 jours consécutifs)  : 60 €
	Journée (9h-17h) : 19,50 € Demi-Journée (9h-13h / 13h-17h) : 17 € Week-End (2 jours consécutifs) : 34 € Trois Jours (3 jours consécutifs)  : 51 €

